


Tagungspauschalen 2024

HM ECO Halb / Ganztagespauschale 47,- [ 52,- € pro Person

* Flipchart inclusive 10 Blatt Papier und 1 Metaplanwand bespannt

* 1 Kaffeepause am Vormittag in der HM Lounge

* Mittagessen in 2 Gdngen/3 Hauptgerichte zur Wahl. Ab 20 Personen auch Buffet.
Exklusive Getréanke!

* 1 Kaffeepause am Nachmittag mit Kuchen oder Gebéck in der HM Lounge

* Inklusive Mineralwasser und Apfelsaft

HM SPEZIAL Halb / Ganztagespauschale 56,- / 61,- € pro Person

* Flipchart inklusive 10 Blatt Papier und 1 Metaplanwand bespannt

* Schreibblock fir jeden Teilnehmer

* 1 Kaffeepause am Vormittag in der HM Lounge mit Obst und Joghurt

* Mittagessen in 3 Gdngen/ 3 Hauptgerichte zur Wahl. Ab 20 Personen auch Buffet.
* Exklusive Getréanke

* Brain Food Bar

* 1 Kaffeepause am Nachmittag in der HM Lounge mit Kuchen oder Gebdck

* Inklusive Mineralwasser und Apfelsaft

HM VITAL Halb / Ganztagespauschale 58,- / 64,- € pro Person

* Flipchart inklusive 10 Blatt Papier und 1 Metaplanwand bespannt

* Schreibblock fir jeden Teilnehmer

* 1 Kaffeepause am Vormittag in der HM Lounge mit Obst und Joghurt

* Leichtes 3 - Génge Vitalmenii/ 3 Hauptgerichte zur Wahl. Ab 20 Personen auch Buffet.

* Exklusive Getrénke

* 1 Kaffeepause am Nachmittag in der HM Lounge mit frisch gepresstem Orangensaft und Frichtespie
* Inklusive Mineralwasser und Apfelsaft

* Brain Food Bar

Optionen fiir Tagungspauschalen

Halbtagespauschalen werden um eine Kaffeepause reduziert.

Die Tagungspauschalen sind ohne die Rdumlichkeiten,
diese sind gesondert zu buchen!

Sie haben die M&glichkeit hr Meeting mit technischen und kulinarischen Optionen speziell auf lhre Bedirfnisse

anzupassen.

technische Optionen kulinarische Optionen

* High Speed W-Lan *  Welcome Kaffee

* Moderatorenkoffer * Brotchenbuffet

* Beschallungsanlage * Imbiss / Zwischenmahlzeit

* Rednerpult * SiBe - und herzhafte Croissants
* Beamer *  Winzersekt und Orangensaft

und vieles mehr...



Veranstaltungsraume

6 moderne Meeting & Event Rdume

* 3 Multifunktionsrdaume

* 2 Meetingrdume

* 1 Konferenz Lounge

K1+K2 103 gm
teilbar
bis 80 Personen

o i |

1| ""“i »,Bauernstube“
R bis 22 Personen




HOTEL M.

WOHNEN, TAGEN UND GENIESSEN
NAHE FRANKFURT AM MAIN
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Konferenzraum 1 60 2,70 7,50 8 2,10 22 18 24 40 36 220
[ ] [ ) [ ]

Konferenzraum 2 43 2,70 5,50 8 1,03 16 14 18 22 24 200
[ ] [ [ ]

Konferenzraum 103 270 13 8 200 40 30 48 80 80 280
1+2 (] ° (]

Konferenzraum 3 35 2,50 5,60 6,20 093 10 - - - - 95
[ ] [ [ ]

Frihsticksraum 63 2,65 9 7 090 16 20 24 30 48 180
[ ] [} [ ]

Bauernstube 44 2,50 9 4,80 0.81 18 - - - 22 120
[} [ ]

Hotel Monika - Scheuermann & Gries GmbH

Im Mehlsee 1-5 | 64572 Biittelborn | Fon: 06152 - 181 -0 | Fax: 06152 - 181 - 50 | info@hotelmonika.de | www.hotelmonika.de
Kreissparkasse GroB3-Gerau | Konto: 120 691 | BLZ: 508 525 53 | IBAN: DE29 5085 2553 0000 1206 91 | BIC: HELADEF1GRG
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Tagungstechnik
Kiiche
Bezeichnung technische Details Preise in €
Beamer 4000 Ansi Lumen fest installiert. 50
Beamermobil mobiles Medienmodul inklusive Lautsprecher/Mikro i
Fliochart Inklusive 10 Blatt Papier 15,-
e Zusatzlicher Block fur ein Flipchart 8,-

Metaplanwand beidseitig bespannt. Bis 3 Stuck kostenlos kostenlos
W-Lan Standard im ganzen Haus verfigbar kostenlos

High Speed bis zu 50 Mbit (shared) pro Tag 30,-
Moderatorenkoffer Standardausstattung 20,-
Telefonspinne System zum gleichzeitigen Sprechen mehrerer Teilnehmer bei einer 30,-

Telefonkonferenz
CD und DVD Player Bestandteil des Medienmoduls 50,-
Beschallungsanlage Beschallungsanlage fir lhre Reden und fir Hintergrundmusik. Empfohlen 30,

insbesondere fir gréBere Teilnehmerzahlen.

Leinwand Deckenmontage oder Mobil ca, 2,20 m x 1,80 m kostenlos



Standesamtliche Hochzeit
im Hotel Restaurant Monika

Warum nicht den schonsten Tag des Lebens im Hotel
Monika feiern? Wir unterstitzen Sie gerne bei der
Gestaltung und Ausrichtung lhrer Hochzeitsfeier.

Hochzeits-Lunch

* 1 Glas Hausaperitif

* 4 - Gang Hochzeitsmenu

* Getrdnkebegleitung
inklusive Weil3 - und Rotwein
unserer Wahl, gezapftes Bier und
Mineralwasser

64.- pro Person



unsere ,,all in one” Pakete

Mit diesen Optionen ist lhre Traumfeier im Handumdrehen
geplant. Und das beste? Sie sparen sich gegeniilber den
herkémmlichen Optionen bares Geld.

Hotel Monika Spezial

Im Angebot enthalten:

Aperitif
Hotel Monika Buffet ,,Rustikal /Regional
Premium Getranepql.Jschale 1
Raummiete
Im Angebot enthalten: 89€,.».
Aperitif mit
Winzersekt /Aperol Sprizz
Buffet ,,Spezial /Mediterran
Getrénkepauschale 2 Hotel Monika Gourmet

Raummiete

Im Angebot enthalten:

99€ ;r.

Aperitif
Buffet “Exklusiv*
Getrdnkepauschale 2
Raummiete

109€;».

Alle Pauschalen laufen bis 23 Uhr, Sonntags bis 14:30 Uhr. Ab 23 Uhr wird pro Bedienung
ein Nachtzuschlag von 40,-€ pro Stunde berechnet, es gilt 1Mitarbeiter pro 20 Gdaste. 2
Mitarbeiter missen aus Arbeitsschutzrechtlichen Griinden anwesend sein.



In vino _
veritas

Getrdnkepauschale

Inklusive:

*  Mineralwasser

* Bitburger Pils, Benediktiner Hefeweizen

*  WeiB- und Rotwein nach Wahl des Hauses
* fir 5 Stunden, ab 15 Personen

Jede weitere Stunde wird mit 10,- € pro anwesender Person berechnet.

Getrdnkepauschale all in one

Inklusive:

* Mineralwasser

* Coca Cola, Limonaden, diverse Safte

* Bitburger Pils, Benediktiner Hefeweizen

*  WeiB- und Rotwein nach Wahl des Hauses
* Kaffee, Espresso, Capuccino

* fur 5 Stunden, ab 15 Personen

Jede weitere Stunde wird mit 12,- € pro anwesender Person berechnet.

Spirituosen

Jagermeister
Ramazzotti

Obstbrande

Jacky Cola

Grappa

2cl
2cl
2cl

2cl +
Cola

2cl

33,- €

39,-€

3,30 €
3,90 €
4,40 €

6,-€

4,90 €



B u ffEt Regionales Buffet 53,- €

Vorspeisen

Kalbstafelspitz rosa gebraten mit griner Sof3e
Roastbeef mit Remouladensofle
Matijesfilet mit HausfrauensoBBe
Nussschinken vom Metzger ,,Balles mit Walnuss-Pesto
Lachs in Griner Krduterbeize
Apfel-Cidre-Vinaigrette
Handkas' oder Kochkés” mit Musik
Reichhaltige Auswahl von Blatt- und Rohkostsalaten mit verschiedenen Dressings
Brot- oder Brotchenauswahl Laugengebdck mit gesalzener Butter

Hauptgerichte

In Dornfelder Rotwein geschmorte Rinderbdéckchen
hausgemachte Spédtzle Schupfnudeln Bohnengemise
Gefilltes Schweinefilet mit Champignonrahm
buntes Karottengemuse
Lachsforelle auf Rahm-Sauverkraut

Dessert
Woalnussmousse mit Apfelragout
Lauwarmer Pflaumen - Crumble

Apfelweincreme mit Schokostreusel

Eiscreme und Sorbet

Rustikales Buffet 49,- €

Vorspeisen

Kalt aufgeschnittener Schweinebraten
Apfel-Zwiebel-Vinaigrette
Kalbsfrikadellen mit Kartoffelsalat
Spundekdas® mit Laugengebdck
R&ucherfischvariation mit Sahnemeerrettich
Tafelspitzsilze mit griner Sof3e

Kartoffel-Lauchsuppe mit Frankfurter Wirstchen
Rustikale Brotauswahl
Laugengebdck mit gesalzener Butter

Hauptgerichte

Kalbsragout in Champignonrahm
hausgemachte Spéatzle
Spanferkelkarree Schupfnudeln
Bayerisch-Kraut
Rinderrouladen mit Kartoffelpiree
Mischgemise

Dessert
Milchreis-Mousse mit Ananas

Obstsalat, Quarkcreme
Kaiserschmarrn mit VanillesoBe



HM Spezial Buffet 61,-€

Buffet

Vorspeisen

Variation von gerducherten und gebeizten Fischspezialitdten
Cocktail von Flusskrebsen
Potato Shrimps auf Chutney
Duett von luftgetrocknetem Schinken
mit Melone, Oliven, Parmesan
Bunte Tomaten mit Biffel-Mozzarella und Basilikumpesto
Vitello-tonnato

Reichhaltige Auswahl von Blatt-und Rohkostsalaten mit verschiedenen Dressings
Brot- und Brotchenauswahl

Hauptgang

Schweinefilet mit Pfifferlingrahmsof3e
und Spatzle
Kalbsbacken in Schalotten-SenfsoRe
Kartoffelgratin Mischgemise
Medaillons von Lachs und Zander in RieslingsoBe Reis

Dessert
Schokoladenmousse mit Kirschragout
Joghurtmousse mit Orangenfilets
Eiscreme und Sorbet

Obstsalat

HM Exklusiv Buffet 75,-€

Vorspeisen
Jacobsmuschelspie3 auf Cous-Cous
Loffelpyramide mit exklusiven Happchen
Blini mit Lachstatar Creme-fraiche und Kaviar
Cornetto-Waffel mit Rindertatar
Ganselebermousse mit Sautern-Gelee auf Pumpernickel
Austern

Wachtelkeule auf Chutney
Gebeizter- und gerducherter Lachs und weiBer Heilbutt

Rehricken auf Waldorfsalat

Jamon Iberico de Cebo mit Anti-Pasti
Gaspacho Oliventapenade und Brot-Chips

Reichhaltige Brot-, und Brétchenauswahl

Hauptgang
Am Buffet von Kochen des Hauses tranchiert
Kalbsriicken unter der Basilikum-Senfkruste
Tomahawk vom Rind
Gefillte Wachtel am Stick gebraten
Seeteufelmedaillons auf Zucchini-Tomatengemiise
Mediterrane Nudelpfanne mit Riesengarnelen
Triffelgratin Ofenkartoffel mit Meersalz und Kré&uterschmand

Dessert
Hausgemachte Sorbets und Eis
Weil3es Schokoladen-Mango-Mousse
Schwarzwadlder Kirsch aus dem Weckglas
Limetten-Panna-Cotta mit Passionsfrucht
Obstsalat



Buffet

Mediterranes Buffet 61,-€

Vorspeisen

Bunte Tomaten mit Biffel-Mozzarella und Basilikumpesto
Vitello-tonnato
Serranoschinken mit Oliven-Tapenade und Parmesan
Anti-Pasti
Hausgebeizter ,,Caipirinha* Lachs
Griechischer Bauvernsalat mit
Eisbergsalat Schafskdse Oliven Tomate Gurken Paprika
Triffel Salami mit Rucola-Pesto

Ciabattabrot und Baguette
Hauptgerichte

Spaghetti ,aglio e olio” mit Meeresfriichten
Piemonteser Nocken
(Gnocchi in TomatensofBe mit Kdse Gberbacken)
Saltim Bocca a’la Romana
(Kalbsschnitzel vom Riicken mit Salbei und Parmaschinken)
Lammkeule in Thymianijus
Kartoffelgratin
Italienische Gemusepfanne

Dessert

Mandelkuchen mit Aprikosencreme
Panna Cotta mit Frichten
Tiramisu
Sorbetauswahl



Buffet

Brunch-Buffet 44,-€

Frihsticksangebot:
Verschiedenste Brot und Brétchen, Butter, Margarine,
Wourst- und Kdseplatte, Marmelade, Musli, Frucht- und Naturjoghurt,
Obstsalat, frische Frichte, Rihrei, Bacon und Nirnberger Wiirstchen
Mineralwasser, Kaffeespezialitiaten, Tee, diverse Safte

Vorspeisen:
Variation von gebeizten - und gerducherten Fischen

Bunter Tomatenmix und Buffel-Mozzarella

Reichhaltige Auswahl von Blatt- und Rohkostsalaten
mit Sherry- und Krduterdressing

Suppe:
Kartoffel-Lauchsuppe mit Speckstreifen

Hauptgcinge:
Putenbrust mit Spinat gefillt in SchalottensoBe,
Kartoffelgratin und buntem Grillgemise

Nudelpfanne mit Crevetten, grinem Spargel und Pfifferlingen
in Olivendl

Semmelknédel mit PilzrahmsoBe
Dessert:
Espresso Mascarponecreme

Leckerer Frichte Smoothie
Panna Cotta

Alle Buffets servieren wir ab 20 Personen



Fingerfood-Buffet

Tomaten & Mozzarella mit Basilikum-Pesto
Mini-Wraps mit Rucola und Serrano Schinken
Kleiner Caesar Salat mit Tomaten und Parmesan im Glas

Karotten-Ingwer-Suppe

Kleine Frikadellen auf Gemisesalsa
(XX}
Johgurt-Limettencreme mit Streusel
Schokoladenknusperschnitte mit Himbeeren

32,00 € pro Person

Erweitern Sie lhr Fingerfood nach eigenen Winschen

Fingerfood Komponenten

Bayerischer Wurstsalat / Schweizer Wurstsalat

Handkdse mit Musik und Brotchip

Veganer Quinoa mit Gemise

Kartoffelsalat mit Frikadelle

Matiesfilet mit HausfrauensoBBe

Gerduchertes Forellenfilet mit Dipp

Crevettencocktail mit grinem Spargel

Vitello Tonnato

Lachstatar mit marinierten Gurken

Edelschinken mit Chutney

Wachtelkeule auf Tomatensugo

Schnitzelbrstchen vom Schwein/Pute mit Gurken und Tomaten
Mini Pulled Chickenburger mit Krautsalat , Essiggurke und BBQ SoBe
Gebratene Jakobsmuschel mit Cous Cous Salat
Ganseleberparfait auf Pumpernickel

Gazpacho Andaluz / Gurken-Dillsuppe mit Crevetten

SiiRes Fingerfood

Erdbeerkaltschale mit Rhabarberespuma
Mandelkijchlein mit Aprikosenragut
Dunkles Schokoladenmousse mit Kirschen

WeiBes Schokoladenmousse Passionsfrucht

Preis/Stiick
3,00
3,00
3,00
3,20
3,20
3,20
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
4,00
4,00
5,00
4,50

4,

3,50
4,00
4,00
4,00



3 Gang Menu

Menii 1 € 39,-

Tomatensalat mit Biffel-Mozzarella und Basilikum
sesksfesteskok

Lammkeule in Knoblauch-Thymianjus

auf Ratatouillegemise, Kartoffelgratin
kR

Passionsfruchtcreme mit Fruchtsof3e
Meni 2 € 41,-

Tomatencremesippchen mit Basilikumsahne
stk

Gefillte Maishdhnchenbrust auf Waldpilzrisotto

und Broccoligemiise
kR

Fruchtkompott mit Vanilleeis

Menii 3 €43,-

Wildkraftbrihe mit MarkkloBchen

skeskeskokskok

Argentinischer Rinderricken (250gr.) in PfefferrahmsofB3e

Kroketten und Bohnengemiise
kR

Panna - Cotta auf Vanille-KaramellsoBe

Menii 4 € 48,-

Gerducherter Lachs und Stor mit Sahnemeerrettich
etk feok

Barbarie Entenbrust in CassissoRe

mit Schupfnudeln und dreierlei Kohl
FRRRAE

Erdbeer-Quarkterrine mit Frichtevariation

Menu 5 €51,-

Variation von Edelschinken mit Apfel-Selleriesalat
sk

Hirschrickensteak auf WaldpilzsoBe

mit hausgemachten Spdtzle und Gemisebouquet
sk

Aprikosen-Pfirsichkompott an Vanilleparfait



4 Gang Menu

Menii 6 € 49,-

Ruccola-und Léwenzahnsalat mit Kirschtomaten

und Parmesan aus der Emilia-Romagna
selollok

Krautersippchen mit Lachsstreifen
selollok

Gefillte Schweinelende in Champignonrahm

Spatzle, Kroketten, Gemiise der Saison
*kkk

Rote Gritze mit Vanilleeis

Menii 7 € 51,-

Vitello-tonnato an kleinem Salatbouquet
selollok

Klare Fischsuppe mit Shrimps
selollok

Perlhuhnbrust auf hausgemachten Nudeln

in MorchelrahmsoBe
ek

Passionsfruchteis mit Kiwisalat

Menii 8 € 55,-

Steinbutt auf getriffeltem Lauchgemise
sk

Gurken-Dillsippchen mit Crevetten
sk

Kalbsrickensteak in Calvadosrahm

Kartoffelplatzchen und Gemise der Saison
sk

GrieBflammerie mit Frichten

Menii 9 € 56,-

Ceasar Salat mit Sardellen, Tomaten, Croutons
seokeskoksk

Limonen-Sauerampfersuppe mit Sahnehaube
seokeskoksk

Lammricken in Thymianjus auf Ratatouille

gratinierte Kartoffeln
T

WeiBes Schokoladen-Parfait im Sesammantel
Ananas-Kiwi-Carpaccio

Menii 10 € 58,-

Hausgebeizter Lachs mit Tessiner Feigensenf
ek

Klare Fleischbrihe mit MarkkléBchen
Sk

Rinder - und Schweinefilet in Champignonrahm

mit Spéatzle , Kroketten , Gemise der Saison
sk

Zweierlei Schokoladenmousse auf Frichtespiegel



5+6 Gang Menu

Meniu 11 € 72,-

Kopfsalatherzen mit marinierten Flusskrebsen
sk

Steinpilznudeln mit gebratenem Kaninchenricken
sk

Sorbet der Saison
sesksfeskesk

Kalbsriuckensteak in Calvadosrahm

mit Herzoginkartoffeln
*xREE

Terrine von der Bayerischcreme mit Friichten

Meni 12 € 87,-

Ganseleberparfait an kleinem Salatbouquet
sk

Fenchelcremesippchen mit Tomaten-Tapas
sk

Rotbarbenfilet auf Blattspinat in RieslingsoBe
sk
Rinderfilet in Marsalajus
mit sautierten Pfifferlingen
und weilBen Riben
sk
Parmesan aus der Emilia -Romagna
mit Feigensenf
skeskeskeskesk

Mousse von Herren-Schokolade an Mangosalat

Weitere Menivarianten mit Fisch oder Vegetarisch gerne auf Anfrage.



Ansprechpartner

Stefanie Gries
Rezeption & Restaurantleitung

Telefon: 06152-1810
info@hotelmonika.de

Holger Gries
Geschdaftsfihrung

Telefon: 0170-2837130

& 3
A v buero@hotelmonika.de
o


mailto:info@hotelmonika.de

Anfahrt

Hotel Restaurant Monika

Im Mehlsee 1-5

64572 Bittelborn
Telefon 06152-1810
Fax 06152-181 50
info(@hotelmonika.de
www.hotelmonika.de
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Anfahrt mit dem Auto

Sie finden unser Hotel / Restaurant Uber die Autobahn A 67
Darmstadt — Mdnchhofdreieck Abfahrt Bittelborn, ca. 300 m auf
der Bundesstr. 42 in Richtung Darmstadt.

Oder Autobahn A5 Darmstadt — Frankfurt Abfahrt
Darmstadt/Weiterstadt ca. 6 km in Richtung GroB-Gerau Zufahrt
Uber die Shell-Station

Anreise mit dem Zug

Das Hotel liegt nur 2 Kilometer vom Bahnhof GroB Gerau /
Dornberg entfernt. Von dort aus gelangen Sie am besten mit einem
Taxi ins Hotel Monika (kein FuBweg)

Anreise mit dem Flugzeug

In Frankfurt gelandet, empfehlen wir lhnen die Weiterfahrt mit der
Bahn nach GroBB Gerau / Dornberg (ca. 35 Minuten) und dann
weiter mit dem Taxi (2 km) in das Hotel Monika oder direkt mit den
Taxi. Kosten ab Frankfurt ca. 60,- € bis 70,-€

Unser Haus verfiigt
Uber eine grofle
Anzahl kostenloser
Parkpldtze.


mailto:info@hotelmonika.de
http://www.hotelmonika.de/

